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CAIET DE SAR CINI - SPECIFICA TII TEHNICE PENTRU ATRIBUIREA 
CONTRACTULUI DE 

Servicii de catering destinate Scolii Gimnaziale Dumitra. in cadrul Programului 
national ,,Masa sanatoasa", in anuJ 2026 

Cod CPV: 55524000-9 (Rev. 2) - Servicii de catering pentru scoli (Rev .2) 

Unitatea administrativ teritoriala COMUNA DUMITRA isi propune sa incheie un 
contract de achizitie publica Servicii de catering destinate Scolii Gimnaziale Dumitra, in 
cadrul Programului national ,.Masa sanatoasa", in anul 2026. 

Relatia dintre obiectul, constrangerile asociate si complexitatea contractului, pe de o 
parte, si resursele disponibile la nivel de autoritate contractanta pentru derularea 
activitatilor din etapele procesului de achizitie publica, pe de alta parte - Art.9 alin.(3) 

lit. a) din Legea 98/2016 

In vederea estirnarii preturilor pentru achizitionarea de Servicii de catering destinate 
Scolii Gimnaziale Dumitra, in cadrul Programului national ,,Masa sanatoasa", in anul 

2026 s-au luat in cal cul : 
sursa de finantare este asigurata 1n cadrul Programului national .,Masa sanatoasa" 

pentru anul 2026. potrivit HG nr. 1171/2025 ~i HG nr. 382/08.05 .2026; 

achizitia este prevazuta 111 Programul anual al achizitiilor publice al Comunei Durnitra 

pentru anul 2026: 

tipul suportului alimentar - masa calda in regim catering - ~i numarul maxim de 740 de 
beneficiari au fast aprobate prin HCL Dumitra nr. 19/31.07.2026 ~i Hotararea CA al 

$colii Gimnaziale Dumitra nr. 60/19.06.2026: 

conform Adresei $colii Gimnaziale Dumitra n.r. 1994/21.08.2026, sunt prevazute 69 
de zile de curs ~i maximum 51.060 de portii in perioada 07.09.2026-22.12.2026; 

Aprobarea listei pentru 2026 
Caietul de sarcini face parte integranta din documentatia pentru elaborarea si 

prezentarea ofertei si constituie ansamblul cerin1;elor pe baza carora se elaboreaza de catre 
fiecare ofertant propunerea tehnica. 

Cerintele impuse vor fi considerate ca fiind minimale. in acest sens. orice oferta 
prezentata, care se abate de la prevederile caietului de sarcini. va fi luata in considerare, dar 
numai in masura in care propunerea tehnica presupune asigurarea unui nivel calitativ superior 
cerintelor minimale din caietul de sarcini. 

Caietul de sarcini constituie ansamblul cerintelor pe baza carora se elaboreaza 
propunerea tehnica de catre ofertanti. Cerintele impuse pot fi considerate minimale. 

Orice oferta prezentata. care se abate de la prevederile Caietului de sarcini, va fi luata 
in considerare, dar numai i'n masura in care propunerea tehnica presupune asigurarea unui 
nivel calitativ superior cerintelor minimale din Caietul de sarcini. 
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Ofertarea de produse cu caracteristici inferioare celor prevazute in caietul de sarcini va 
fi declarata neconfom1a $i va fi respinsa. 

Orice referire din cuprinsul prezentei documentatii de atribuire, prin care se indica o 
anumita origine. sursa. productie. procedeu special, o marca de fabrica sau de comert, un 
brevet de inventie $ilsau o licenta de fabricatie se va interpreta ca fiind insotita de mentiunea 
"sau echivalent". 

Date generate 

Autoritatea Contractantfi: COMUNA DUMITRA 
Obiectul achizitiei: Achizitie servicii de catering 'in cadrul Servicii de catering 

destinate Scolii Gimnaziale Dumitra, in cadrul Programului national ,,Masa sanatoasa", 
in anul 2026 

Finantare prin: Programului national .. Masa sanatoasa'· in anul 2026 

Hotararea Guvemului nr. 1171/2025 privind instituirea Programului national .. Masa 
sanatoasa" in anul 2026; 

Hotararea Guvernului nr. 382/08.05.2026 privind repartizarea sumelor prevazute in Legea 

bugetului de stat pe anul 2026 nr. 43/2026 pentru finanrarea Programului national ,.Masa 
sanatoasa·· 

Valoarea estimata 

Valoare cstimata maxima / portie: 14,86 lei fara TV A/portic si 16,50 lei cu 
TV A/portie. 

Orice oferta care depa$e$te valoarea maximala de 14,86 lei fara TV A/portie va fi 
respinsa ca inacceptabila. 

Valoare estimata totala: maxim 758.751,60 lei fiira TVA. 
Perioada distributie estimata: maxim 69 de zile de $CO!arizare pentru anul 2026 

(respectiv lunile: septembrie. oc1ombrie. noiembrie. si decembrie 2026) . 
Durata contract: de la data incheierii contractului si panrt 31.12.2026. 

Nr. 
Valoare/be 

Valoare 
Nr. Luna Nr. zile Nr. ncficiar -

bcneficia totala - lei 
crt. calendaristica de curs 

ri/zi 
portii lei fiira 

fiira TVA 
TVA 

1 Septembrie 2026 18 740 13.320 14,86 197.935,20 

2 Octombrie 2026 16 740 11.840 14.86 175.942.40 

3 Noiernbrie 2026 20 740 14.800 14.86 219.928.00 
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4 Decembrie 2026 15 740 

TOTAL 
69 

ESTIMAT 

SPECIFICA TII TEHNICE MINIMALE 
1.Caracteristici generale 

11.100 14.86 164.946.00 

51.060 758.751,60 

Comuna Dumitra acordii. cu titlu gratuit. suport alimentar, sub formii de masii caldfi in 
regim catering, servit 'in sala de clasa pentru pre$co1arii ~i elevii care frecventeazii cursurile 
unitiitii de 'inviitamant preuniversitar de stat din comuna Dumitra - ~coala Gimnazialii 
Dumitra 'in cadrul Programului nafional "Masii sanatoasa" in anul 2026. in conditiile stabilite 
de acest Program $i a legislatiei incidente in domeniu. 

Pretul maximal/portie este de: 14.86 lei fiira TV A/portie si 16.50 lei cu TV A. 

Se vor.fi1rniza (presta servicii de preparare pentru): 
a) pentru elevii ~i pre~colarii prezenti la cursuri - masa calda - preparata 

conform principiilor ce trebuie respectate in pregatirea mancarii pentru copii, prevazute 
in anexa nr. 3 la Normele metodologice de ap/icare a prevederilor OrdonanJei de Urgenjii a 
Guvernului nr 105/2022 privind aprobarea continuftrii Programului pilot de acordare a 
unui suport alimentar pentru pre$CO!arii $i elevii din 450 de unitiiji de inviijlimfznt 
preuniversitar de stat astfel cum au fost acestea aprobate prin HG nr. 1152/2022 (anexa 
nr. I la prezentul caiet de sarcini): 

Masa calda este compusa minim din: 
- 1 (un) fel de mancare preferabil tip felul 2. (deoarece supele ~i ciorbele se pot varsa 

U$Or. alimentele fi ind consumate in sala de clasii) cu urmatorul continut: 
- produse din came $ilsau branzeturi derivate din lapte(unt, ca$caval, branza etc) (cu 

exceptia regimurilor speciale stabilite de medicul specialist sau din motive religioase, uncle se 
vor aplica recomandarile speciale) - minim 50 g: 

- garnituri $i /sau salate, mancaruri etc. -minim 80 g 
- se va asigura l felie paine/chifla aprox 40 g. cu exceptia servirii la aceea;;i masa a 

unor mancaruri pc baza de paste fainoase. caz in care se va suplimenta gamitura cu gramajul 
aferent. deci va fi garnitura de minim 120 grame ;;i nu se va livra felia de paine in ziua 
respectiva. 

in vederea realiziirii meniului. se va tine cont de principalii furnizori de energie a 
organismului. care sunt conform Ordinului nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor 
nerecomandate pre.~colarilor ,r;i .ycolari!or si a principiilor care stau la baza unei alimentafii 
stmatoase pentru copii .~·i adolescen(i. respectiv Legea 123/2008 pentru o alimentafie 
sanatoasii. 

Se accepta diferente de max +/-20 grame din greutatea pachetului. 
Preparatele culinare vor fi livrate fo caserole de unica folosintii ce se inchid etan;;, in 

vederea asigurarii conditiilor igienico-sanitare. produsele care fac obiectul suportului 
alimentar trebuie 'insotite de ustensile sigi late. care permit consumul Ill conditii optime de 
igiena. 
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NORMELE MINIME OBLIGATORII care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru 
prescolari si elevi, conform cu HG nr. 1171 /2025 si HG nr. 382/08.05.2026 privind instituirea 
Programului national "Masa sanatoasa" in anul 2026: 
1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si 
gust in cazul mancaruri lor calde. preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de 
invatamant sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si 
elevilor; de asemenea. produsele de origine animala sau nonanimala din care se prepara aceste 
mancaruri trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii pem1i$i a fi adaugati in 
alimente. 
2. Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gatire nu se praje$te. ci se inabu$i:i cu apa. 
3. Sarea iodata utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permi$i a fi 
adaugati in alimente. 
4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite: de exemplu, 
la masa de pranz nu se vor servi felul 1 $i felul 2 preponderente cu glucide - cereale. de 
exemplu, supa cu galusti $i friptura cu gamitura din paste :rainoase, ci din legume. 
5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Quale se recomanda a fi servite ca 
omleta la cuptor. 
6. Se recomanda imbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din 
cruditati $i adaugare de legume-frunze in supe $i ciorbe. 
7. Interdictia folosi rii cremelor cu oua $i fri$Ca. a maionezelor. indiferent de anotimp. precum 
$i a oualor fierte nesectionate dupa fierbere. 
8. Mancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste. pastrandu-se in 
conditii sanitar-veterinare $i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico­
sanita.re si la temperaturi corespunzatoare. conform legislatiei in vigoare. 
9. Unitatile de invatamant 'in care se desra$oara programul au obligativitatea de a pastra 48 de 
ore probe din alimentele servite copiilor. conform legislatiei in vigoare. 

NOTA: 
Variante orientative de meniu care includ sugestiile lnstitutului National de Sanatate Publica: 
1. ciorba de legume: 
2. supa de pui cu legume: 
3. ciorba de vacuta cu legume: 
4. legume cu piept de pui/came slaba de pore la gratar: 
5. mancare de mazare cu piept de pui/carnc slaba de pore/vita: 
6. pilaf cu legume $i ficatei de pui: 
7. pime de morcov cu gratar de pui/carne slaba de pore: 
8. piure de cartofi, salata cu piept de curcan: 
9. mancare de varza dulce cu friptura la cuptor: 
10. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de pore: 
11. orez cu legume $i pui/carne slaba de pore/vita la tava: 
12. sufleu de broccoli cu branza: 
13. cartofi gratinati. salata cu piept de pui la gratar; 
14. tocana de legume cu orez brun: 
15. piure de cartofi cu sfecla $i chiftelute de legume la cuptor: 
16. omleta cu legume - ardei. ciuperci . ceapa vcrde $i branza telemea: 
17. sufleu de conopida, broccoli $i branza la cuptor; 
18. dovlecel umplut cu branza la cuptor: 
19. ciuperci la cuptor wnplute cu branza. pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani: 
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20. macaroane cu branza: 
21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza $i ou: 
22. quinoa cu legume; 
23. sandvici cu unt, sunca, ca$caval si legume - rosii, castravete, salata: 
24. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosata la gratar cu legume crude -
gogosar. varza, morcov. 

b) pachet alimentar in situatia suspendarii cursurilor cu prezenta f12ica, pentru 
pre~colarii ~i elevii care frecventcaza cursurile unitatii de invatamant preuniversitar de 
stat din comuna Dumitra, ~coala Gimnaziala Dumitra (in cazul activarii scenariilor 
respective si cu notificarea prealabila a contractantului) 

Pachetul alimentar va fi compus din: 
- produse de panificatie din faina integrala (paine feliata sau batoane/chifle) - 80 g -

maximum 50% din greutatea totala a pachetului, 
- produse din carne ~i/sau branzeturi / derivate din lapte 40 g - minimum 25% din 

greutatea totala a pachetului 
- legume (ro$ii, castraveti, salata sau alte produse similare) - 40 g - maximum 25% din 

greutatea totala a pachetului. 
La acestea se va adauga obligatoriu un fruct. 

1. 1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic de prestator din unitati autorizate / 
imegistrate sanitar-veterinar $i pentru siguranta alimentelor $i sunt pastrate pana la servire, 
daca hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare, in unitatile de 
invatamant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare $i de siguranta alimentelor, potrivit 
prevederilor legislatiei in vigoare. 

1.2. in situa1ia desfa$urarii cursurilor prin intermediul tehnologiei ~i al internetului, 
conform scenariilor de organizare $i desfa$urare a cursuri lor prevazute de legislatia in vigoare, 
produsele al imentare sunt livrate $i distribuite zilnic elcvilor care nu participa la cursuri in 
unitatea de invatamant conform deciziei la nivel local $i cu respectarea prevederilor legalein 
vigoare.( Conform punctului 1 lit b) de mai sus) 

1.3 . Ofertantii trebuie sa introduca o defakare a costurilor anexa la propunerea tehnica 
(Formular 10. sub fonna de procent (fora detalii privind pretul). per poqie. pe unnatoarele 
categorii. 

a) matcrie prima: 
b) prepararea hranei: 
c) distributie. 
ln cadrul procesului de seleqie vor fi preferate $i considerate ca indeplinesc criteriul 

privind eel mai bun raport calitatc-pret acele oferte care aloca eel putin 40% din suma 
disponibila per beneficiar pentru achizitia materiei prime. 

Atentic ! 
Se solicitt, ca minim 40 % din suma disponibil<i. per beneficiar s,i fie alocat achiziJiei 

materiei prime. Ofertele care alocti un procentaj mai mic aclzizifiei materiei prime vor fl 
considerate neconforme. 

Avand in vederea formularea suma disponibila / beneficiar din cadrul HG nr. 
1152/2022. tinand cont de prevederile rut. 17 din OG nr. 99/2020. privind marja de profit, 
defalcarea costurilor va contine ~i profitul. care va fi inclus in calcul ori la prepararea hranei 
ori la distributie. urmand ca. in anexa la formulru·ul 1 1. 1, parte a ofertei financiare, sa fie 
detaliat atat cu ponderi cat $i cu cifre. indicandu-se unde a fost inclusa si se va preciza 
ponderea. 
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Criteriul de atribuire: 
In baza prevederi lor HG nr. 1152/2022. cu respectarea prevederilor Legii 98/2016. 
Criteriul de atribuire stabilit este eel mai bun raport calitate-pret. 
Astfel: 
1. Pretul ofertei - factor financiar - 40 puncte 
2. Ponderea materiei prime din pretul per portie -60 puncte 

Algoritmul de calcul pentru acordarea punctajului: 
l. Pre(ul o.fertei --10 puncte 
Pentru oferta admisibila cu pretul eel mai scazut se acorda punctajul maxim: 40 de 

puncte. 
Pentru restul ofertelor admisibile. punctajul se va calcula utilizand urmatoarea 

formula: 
P pref (n) =Pref (min)/PreJ (n) x40, 
unde: 
Ppret (n) - punctaj ob1inut de catre oferta admisibila aflata sub evaluare: 
Pret (min) - eel mai scazut dintre preturile ofertelor admisibile: 
Pret (n)- pretul ofertei admisibile aflata sub evaluare. 

2. Ponderea materiei prime din pre(ul per porfie- 60 puncte 
Pentru oferta cu eel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul tota.1/portie se 

acorda punctajul maxim : 60 puncte. 
Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/ portie punctajul se 

calculeaza astfel : 
Pmaterie(n) = Pmaterie (min)/Pmaterie(max) x60, 

unde: 
Pmaterie (n) - punctajul obtinut pentru ponderea materiei pnme de catre oferta 

admisibila aflata sub evaluare: 
Pmaterie (min)- nivelul ponderii materiei prime din pretul total/portie pentru oferta 

adrnisibila aflata sub evaluare: 
Pmaterie (max) - nivelul eel rnai ridicat al ponderii materiei prime din pretul 

total/portie. 
Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/portie este 40%. 
Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie rnai mic decat 40%, 

oferta va fi considerata necoraspunzatoare din punct de vedere tehnic. urrnand a fi declarata 
neconforma ~i respinsa. 

Punctajul pentru fiecare factor de evaluare va fi calculat utilizand informatiile cuprinse 
in oferta tehnica si financiara. dupa caz. in cazul in care . dupa aplicarea criteriului de 
atribuire, doua oferte situate pe primul loc. prezinta punctaj egal, in vederea departajarii 
acestora, Autoritatea Contractanta alege oferta cu eel mai mare punctaj ob1inut in cadrul 
factorului de evaluare : ponderea materiei prime din pretul total/ portie. In situa1ia an care prin 
aplicarea acestui sistem nu se obtine o departajare a ofertelor clasate pe locul 1. Autoritatea 

Contractanta va solicita respectivilor ofertanti reofertarea prin intermediul e-mail cu 
confirmare de primire. prin prezentarca unci noi propuncri financiare. 

2. Evidenfa cantitt'iJilor solicitate, distribuite Ii consumate 
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2.1. Fiecare unitate de invatamant beneficiara a programului-pilot va tine evidenta 
cantitatii de produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari. tipul de produs, 
cantitateaper portie. numarul de portii $i numarul de zile de ~coala. precurn $i evidenta 
numarului de copii. 

2.2 Furnizorul / Prestatorul autorizat/inregistrat $i unitatile inregistrate/autorizate 
sanitar- veterinar $i pentru siguranta alimentelor vor pastra $i vor prezenta organismelor de 
control competente documentele comerciale $i tehnice privind produsele alimentare 
distribuite. precum $i documentele care sa ateste calitatea $i siguranta acestora. dupa caz; 
unitatile de invatamant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei 
distributii. 

2.3 Lunar. autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitatii de produse 
consummate per categorie de produs. in functie de situatia numarului de copii $COlarizati in 
luna precedenta. pe care ova corela cu situatia existenta la fumizor. 

Toate partile implicate 'in procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la 
pct. I vor pastra documentele justificative pe o perioada de eel putin 3 ani. incepand de la 
sfar$itul anului intocmirii acestora. 

Precizare: portiile vor fi livrate zilnic la sediul ~colii Gimnaziale Dumitra si la scolile 
aparetinatoare, din Comua Dumitra, judetul Bistrita Nasaud. in intervalul orar: 

Livrarea pachetului alimentar se va face la toate locatiile in care isi desfasoara 
activitatea Scoala Gimnaziala Dumitra. o data pe zi. respectiv: 

Nr. 
Numarul maxim de 

Conditii de 
Localitatea Adresa pachete alimentare 

Crt. livrare 
pe locatie / zi 

1 Dumih·a 
G PN Dum i tra. Adresa : 90 Pachete 

Strada Principala nr. 189 alimentare 
Intre orele 

Scoala Girnnaziala Dumitra. 11:00 -

Dumitra Adresa : Strada Bisericii 
340 Pachete 11:40, se 2 nr. 

10 
alimentare va livra 

pachetul 

Cepari 
Scoala Gimnaziala Adresa: 166 Pachete alimentar 3 

Strada Sarata nr. 4 alimentare din ziua 
aferenta. 

Scoala Gimnaziala Adresa : 144 pachete 
4 Tarpiu 

Strada Principala nr. l 48 alimentare 

TOTAL 740 pachete alimentare / Zi 

3. Ca/itatea prod use/or 
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Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 
2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru 
produsele alimentare. cu modificarile $i completarile ulterioare. 

Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) 
nr. 1.308/2013 al Parlamentului European ~i al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire 
a unei organizari cornune a pietelor produselor agricole $i de abrogare a Regulamentelor 
(CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79. (CE) nr. 1.037/2001 ~i (CE) nr. 1.234/2007 ale 
Consiliului: SR 1286/ A I /1997 - Branzeturi cu pasta oparita - ca~caval. 

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleran1a la lactoza, gluten 
sau alte probleme de natura medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medical 
specialist. Tipul de hrana de regim ~i cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de 
furnizare. fiind specificate pentru fiecare $Coala ~i elev. 

Daca. la nivelul unitatii, vor fi inregistrate cereri formulate in baza prevederilor art. 1 
alin. 3 din OUG nr. l 05/2022 $i in conformitate cu prevederile art. 2 alin 3 din normele 
metodologice de aplicare a prevederilor OUG nrl 05/2022.pre$colarii $i elevii respectivi vor 
beneficia de prod use ali men tare adecvate situatiei ]or (medicale sau religioase ). in lirnita 
valorii zilnice stabi lite pentru un pachet alimentar/meniu/elev. 

Precizari: Portiile vor fi pregatite $i preparate de catre ofertant in cantita1ile $i 
continutul calori stabilit prin normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare, Ordinul nr. 
1563/2008 pentru aprobarea lis1ei alimentelor nerecomandate pre$COlarilor $i $COlarilor $i a 
principiilor care stau la baza unei alimen/a{ii sanatoase pentru copii .~i adolescenfi. respectiv 
Legea 123/2008 pentru o alimentatie sanatoasa, asigurandu-se ca meniul sa fie variat. 

Pentru asigurarea unui meniu variat si sanatos, operatorul va 'intocmi meniuri 
saptamanale (eel putin 5 variante de pachete alimentare, iar o varianta nu va fi livrata 
mai mult de o singura data pe saptamana)/luna care vor fi vizate de medicul unitatii de 
invatarnant sau un medic nutritionist. 

A TENTIE: In prezentarea variantelor de rneniu, se va tine cont si de elevii cu 
probleme de natura rnedicala care au intoleranta la anumite alimente. 

Elevi cu probleme de natura rnedicala/religioasa sunt un numar TOT AL de 6 din 
care 2 elevi cu probleme medicale si 4 cu motive religioase : 

1 elev este alergic la MAR, PESTE, OU, POLEN si cu intoleranta la PELIN, LAPTE, 
PRODUSE DIN LAPTE, CARTOF 
1 elev este alergic la ALONE, ARAHIDE 
4 elevi care nu coosuma carne de pore si produse din carne de pore din motive 
religioase. 

4. Sigura11Jt1 $i perisabilitate microbiologidi 
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la fumizor catre unitatile 

~colare, respectiv elev sau pre~colar. dupa caz. va fi: 
a) ziua producerii pentru masa calda: 
b) 24 de ore de la rnomentul ambalarii pentru sandviciuri. 
Pentru depozitare in ~coli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea 

produselor alimentare in conditii de siguranta a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, 
asigurate de catre beneficiar - unitatea de 1nva1amant. 
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Produsele alimentare var fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator, 
cu respectarea prevederilor legale in vigoare. 

5. Condi/ii pentru transport ~i distribu/ie 
Produsele alimentare var fi transportate de la furnizor catre unitatile $COlare. respectiv 

elev sau pre$colar. dupa caz. numai cu mijloace auto speciale. autorizate/inregistrate sanitar­
veterinar $i pentru s iguranta alimentelor. potrivit prevederilor legislatiei in vigoare. 

Precizare: Se solicita minim 2 vehicule (din care unul full electric) pentru transportul 
produselor ce fac obiectul contractului. depunandu-se in acest sens, ca $i anexa la propunerea 
tehnica: 

- Cartea de identitate a vehiculului . 
- certificatul de 'inmatriculare cu ITP valabil la data limita de depunere a ofertelor, 
- autorizarea /inregistrarea sanitar veterinara a vehiculului. 
- in cazul 111 care nu reiese din CIV modalitatea de detinere a vehiculului. alte 

documente care atesta modalitatea de detinere. 

Livrarea se va face tinand cont de Regulamentul de organizare $i funqionare a 
Programului - p ilot de acordare a unui suporr alimentar penfru pre.ycolarii ~i elevii din 150 
de unitli(i de fnvit{ltmanr preuniversitar de stat. in cadrul Scolii Girnnaziale Dumitra. 

6. Metode de testare ~i control 
Produsele a limentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de urgenta a 

Guvemului nr. I 05/2022 privind aprobarea conlinuiirii Programului-pilot de acordare a unui 
support alimenfar pentru pre.~colarii ~-; elevii din 450 de unitlt(i de fnviiJumant preuniversitar 
de star. seanalizeaza doar 10 laboratoare autorizate sanitar-veterinar $i pentru siguranta 
alimentelor. care au metodele de analiza acreditatc. 

Precizare: In acest sens. contractantul va asigura analiza la laborator pe parcursul 
derularii contractului, conform legislatiei in domeniu. 

Persoanele angajate tn producerea. manipularea $i distributia produselor alimentare 
sunt obligate sa detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena 
sau echivalent, conform Ordinului ministrului sana.tatii $i al ministrului educatiei, cercetarii $i 
tineretului nr. l.225/5.031/2003 privind aprobarea Mctodologiei pentru organizarea $i 
certificarea instruirii profesionale a personalului privind insu$irea notiunilor fundamentale de 
igiena. cu modificarilc $i completarile ulterioare. $i fi$a de aptitudini specifice activita.tii 
desfa$urate sau echivalent conform Hotarfuii Guvemului nr. 355/2007 privind supravegherea 
sanatatii lucratorilor. cu modificarile $i completarile ulterioare. 

Precizari: Se va anexa propunerii tehnice: 

Dovada absolvirii unui curs de igiena pentru personal implecat in derularea contractului. 

7. Ambalare, etichetare, marcare 

Produsele al imentare preambalate trebuie sa prezinte 1nscrise prin etichetare 
e!ementele obligatorii prevazute de Regulamentul (UE) nr. l. I 69/20 I I al Parlamentului 
European $i al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu 
privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 $i (CE) 
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nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European $i ale Consiliului $i de abrogare a Directivei 
87 /250/CEE a Comisiei. a Directivei 90/496/CEE a Consiliului. a Directivei 1999/10/CE a 
Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European $i a Consiliului, a Directivelor 
2002/67 /CE $i2008/5/CE ale Comisiei $i a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei. 

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscrise prin etichetare 
um1atoarele elemente obi igatori i: 

a) denumirea produsului, de exemplu: sandvici cu $Linea $1 r0$11. sandvici cu unt. 
ca$caval $i salata: 

b) lista ingredientelor; 
c) substante care provoaca alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set de 

caracteristici grafice care le diferentiaza de rcstul ingredientelor: 
d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: $Unca x%; ca$caval 

y%; 
e) cantitatea neta; 
f) data-limita de consurn. sub fonna: "expira Ia data de" . cu inscrierea necodificata a 

zilei, lunii $i anului ; 
g) conditii de depozitare - se mentioneaza inclusiv intervalele de temperatura pentru 

mentinerea parametrilor de calitate $i siguranta ai produselor alimentare: 
h) declaratie nutritionala. 

Etichetarea nutritionala trebuie sa contina urmatoarele elemente: valoare energetica, 
grasin1i, 
Declaratie nutritionala 100 g 
Valoare energetica Kj/kcal 
Grasimi g, din care 
Acizi grasi saturati g 

Glucide g, din care 
Zaharuri g 
Fibre g 
Proteine g 
Sare g 

Declaratia nutritionala se prezinta. in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel 
cu numele aliniate. iar in cazul in care spatiul nu permite. declaratia este prezentata in format 
liniar; 

i) rnentiune privind lotul; in cazul in care data-limita de consurn se inscrie sub forma 
zi. luna, an, nu este necesara inscrierca lotului : 

j) elernente de avertizare. astfel: "PRODUS D1STRIBUIT GRATUIT": 
k) denurnirea/numele $i adresa operatorului economic din sectorul alimentar 

irnputemicit cu informarea consumatorilor. 
In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs 

alimenrar preambalat" trebuie indeplinite urmatoarele cerinW 
a) pentru cele distribuite de unitatile de alirnentatie publica. se va indica la livrare, 

printr- un document scris care insote$te produsele: denumirea produsului, substante care 
provoaca alergii sau intolerante. o mentiune privind lotuL respectiv data producerii $i 
sintagma "PRO DUS DTSTR1BUIT GRA T UIT"(n.n. masa calda in regim catering): 
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b) pentru cele preparate in regim propriu. respectiv rnasa calda, lista meniului afi~ata 
la Joe vizibil va contine denumirea produsului. ingredientele componente $i substantele care 
provoaca alergii sau intolerante. 

Modul de prezentare al propunerii tehnice 

Ofertantul are obl igatia sa prezinte propunerea tehnica in conformitate cu toate 
specificafiile tehnice confinute in Caietul de sarcini ~i va cuprinde urmatoarele: 

l.Propunerea tehnica va contine minim informatiile solicitate in modelu1 de propunere 

tehnica- Formular nr.11. 

2. Reperele privind managementul. logistica si planificarea aplicata pentru realizarea 

contractului. In aceasta sectiune. ofertantul. pe baza informatiilor mentionate in specificatiile 

tehnice din documentatia de atribuire si a cunostintelor proprii. trebuie sa faca o prezentare 

detaliata privind: 

(A) planificarea activitatilor contractului prin care ofertantul sa indice toate etapele 

esentiale ale proiectului . 

(B) strategia de aprovizionare cu resursele necesare realizarii contractului; 

(C) adecvarea la constrangerile fizice impuse de derularea contractului; 

(D) aspectele de ordin operational ale lucrarilor existente ce trebuie mentinute 

3. Planul de management al riscurilor aferent proiectului. Se va prezenta abordarea 
propusa pentrn managementul riscurilor in cadrul contractului, cu luarea in considerare a 

cerintelor incluse in caietul de sarcini . In aceasta scctiune. ofertantul. pe baza informatiilor 

mentionate in specificatiile tehnice din documcntatia de atribuire si a cunostintelor proprii, 

trebuie sa faca o prezentare detaliata privind: 

A. Sistemul de gestiune a riscurilor si oportunitatilor 

B. Identificarea / gestionarea si rninimalizarea riscurilor care pot afecta securitatea si 

sanatatea lucratorilor si a celorlalti participant la procesul de productie 

C. Riscuri de accidentare/masuri de prevenire si protectie pe categorii de operatiuni 

D. Principalele masuri de prevenire $i protectie 

E. Analiza de riscuri aplicata la proiect. care va evidentia factorii de rise / sursele de 

pericol identificate / efecele factiro lor de rise / modalitati de gestionare a acestor riscuri 

4. Organigrama cuprinzatoare care identifica In mod clar personalul pe care ofertantul 
trebuie sa ii utilizeze la realizarea serviciilor incluse in contract. In aceasta sectiune. 
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ofertantul. pe baza informatiilor mentionate m specificatiile tehnice din documentatia de 
atribuire si a cunostintelor proprii. trebuie sa faca o prezentare detaliata privind: 

A. Rolurile si responsabilitati le personalului propus (minimal> manager de contract I 
sofer / distribuitor 

B. Liniile de comunicare intre mebrii cchipei implicate in contract 

Tot in aceasta sectiune se va prczenta si Strategia anti-coruptie utilizata de ofertant 
pentru prevenirea conflictului de interese 

4. Declaratie pe proprie raspundere prezentata in numele asocierii de catre asociatul 
desemnat lider, din care sa reiasa ca. in intocmirea ofertei s-a tinut cont de conditiile de 
mediu. socia]e si cu privire la relatiile de munca si ca acestea se vor respecta pe toata durata 
de indeplinire a contractului de servicii. Informatii detaliate privind reglementarile care sunt 
in vigoare la nivel national si se refera la conditiile de munca si protectia muncii, securitatii si 

sanatatii m munca, se pot obtine de la Inspectia Muncii sau pe saitul 
http:/ /www.inspectmun.ro/legislatie/legislatie.html. Informatii privind reglementarile care 
sunt in vigoare la nivel national si se refera la conditiile de mediu. se pot obtine de la Agentia 
Nationala pentru Protectia Mediului sau de pe site-ul: 

http://www.anpm.ro/web/guest/ legislatie (Formular nr. 2). 

3. ANEXE Se solicita urmatoarele documente ca anexa la propunerea tehnica: 

- Forrnular nr. 11.1 detaliere procentaj 

- Documente vehicul pentru transportul produselor ce fac obiectul contractului, 
depunandu-se 'in acest sens. ca $1 anexa la propunerea tehnica: - Cartea de identitate a 
vehiculului, -certificatu l de inrnatriculare cu ITP valabil la data limita de depunere a 

ofertelor.- autorizarea /inregistrarea sanitar veterinara a vehiculului. -'in cazul in care nu reiese 
din CIV modalitatea de detinere a vehiculului. alte documente care atesta modalitatea de 
detinere. 

- Dovada absolvirii unui ems de igiena pentru personal. 

- Grafic de livrare. Se solicita intocmirea graficului de execute a contractului -
document ce va reflecta progresul in timp al proiectu]ui coroborat cu o alocare adecvata de 
resurse umane si materiale necesare rea]izarii contractului 

Se va anexa modelul de contract asumat (C]auzele contractuale), sernnat si $tampilat 
de reprezentantul legal al ofe1tantului sau propuneri de amendare a clauzelor obligatorii. 

Potrivit prevederilor legale 111 vigoare. orice operator economic are dreptu] de a solicita 
clarificari cu privire la conrinutul documentafiei de atribuire $i implicit ~i cu privire Ia 
clauzele contractuale obligatorii. Astfel. daca Lm operator economic considera ca anumite 
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clauze ii sunt in defavoare, va solicita autoritatii contractante clarificari. inclusiv modificarea 

lor. astfel 1ncat. daca aceste clauze vor fi amendate/modificate. ele sa fie aduse la cuno$tinta 

tuturor operatori lor economici interesati. i'nainte de data limita de depw1ere a ofertelor. 

Cerinte privind siguranta alimentara ~i personalul 
1. Sistemul HACCP 
Prestatorul trebuie sa detina. sa implementeze $i sa mentina, pentru unitatea in care se 

prepara hrana, un plan HACCP $i proceduri permanente bazate pe principiile HACCP. 

adaptate activitatilor de receptie. depozitare. preparare. portionare. ambalare. pastrare $i 
transport al produselor al imentare. 

Planu l HACCP trebuie sa cuprinda eel putin: 
• identificarea $i eva!uarea riscurilor: 
• stabilirea punctelor critice de control: 
• limitele critice; 
• procedurile de monitorizare: 
• masmile corective: 
• procedurile de verificare: 
• evidentele $i docwnentele necesare demonstrarii aplicarii sistemului . 

Ofertantul va prezenta planul HACCP aplicabil unitatii in care va fi preparata hrana 

sau un extras relevant din acesta. 'impreuna cu declaratia privind implementarea $i mentinerea 

procedurilor HACCP pe intreaga perioada de executare a contractului. 

In cazul in care operatorul economic detine un certificat HACCP. ISO 22000 sau un 

alt certificat echivalent privind sistemul de management a l sigurantei alimentelor. acesta poate 
fi prezentat suplimentar. ca document doved itor. Lipsa unui certificat emis de un organism 

tert nu conduce la respingerea ofertei daca ofertantul demonstreaza implementarea efectiva a 

procedurilor HACCP. 

Cerinta este necesara pentru identificarea. evaluarea $i controlarea riscurilor biologice, 

chimice $i fizice care pot aparea in procesul de preparare $i distribuire a hranei. Beneficiarii 
sunt copii/elevi. categorie pentru care respectarea normelor de siguranta alimentara este 

esentiala. Obligatia implementarii procedurilor HACCP rezulta din art. 5 din Regu!amentul 
(CE) nr. 85? /2004. 

2. Personalul utilizat pentru executarea contractului 
Prestatorul trebuie sa asigure personal suficient $i calificat pentru prepararea, 

portionarea. amba!area $i livrarea zilnica. in conditii de siguranta. a nwnarului de portii 

prevazut in caietul de sarcini . 

Personalul implicat direct in prepararea $i manipularea alimentelor trebuie: 
• sa aiba raporturi lcgale de munca cu prestatorul sau cu subcontractantul declarat; 
• sa fie inregistrat in REGES-ONLINE: 
• sa detina fi$e de aptitudine valabile. eliberate de medicul de medicina muncii, cu 

mentiunea ,.apt" pentru activitatea desra$urata: 
• sa fi efectuat examinarile medicale necesare pentru personalul care manipuleaza 

produse alimentare: 
• sa detina certificate valabile privind 'insu$irea notiunilor fundamentale de igiena. 

corespunzatoare activitatii desfa$urate. 
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Se va prezenta lista nominala a personalului utilizat, extrasul relevant din REGES­

ONLINE. fi~ele de aptitudine $i ce11ificatele privind instruirea in domeniul igienei. 

Cerinta asigura ca persoanele care prepara ~i manipuleaza hrana sunt angajate legal. 

apte medical $i instruite 'in domeniul igienei. reducand riscul contaminarii alimentelor ~i al 

aparitiei toxiinfectiilor a limenta:re. Fi~a de aptitudine este :reglementata de HG nr. 355/2007. 

iar instruirea p:rivind notiunile fundamcntale de igiena este reglementatii prin Metodologia din 
13 iulie 2022. 

3. Personal calificat- minimum 4 bucatari 
Pentru executarea contractului. prestatorul t:rebuie sa asigure minimum 4 persoane 

calificate in ocupatia de bucatar. care vor pa11icipa efectiv la prepararea hranei. 
Pentru fiecare persoana nominalizata se vor prezenta. anterior inceperii prestii:rii 

serviciilor: 

• diploma, certificat de calificare profesionala sau alt document echivalent. recunoscut 
potrivit legislatiei: 

• document din care rezulta raportul juridic dintre persoana respectiva $i prestator ori 
subcontractantul declarat: 

• fi$ii de aptitudine valabila; 
• certificat privind insu~irea notiunilor fundamentale de igiena. 

Inlocuirea unei persoane nominalizate este pe1111isa numai cu o persoana care 

indepline$te eel putin acelea$i cerinte de calificare $i aptitudine. 

Solicitarea unui nw11ii:r minim de 4 bucatari calificati este justificata prin necesitatea 

prepararii zilnice $i in timp util a aproximativ 740 de portii. respectarii orelor de livrare, 

mentinerii fl uxurilor tehno logice distincte $i asigura:rii continuitatii serviciului in caz de 
absenta, concediu sau incapacitate ternporara a unei persoane. 

4. Servicii de dezinfectie, dezinsecfie ~i deratizare 
Prestatorul trebuie sa asigure efectuarea periodica $i on de cate ori este necesar a 

operatiunilor de dezinfectie. dezinseqie $i deratizare pentru: 

• spatiile de receptie ~i depozitare a materiilor prime: 
• spatiile de preparare. portionare $i arnbalare; 
• anexele $i spatii le de depozitare a de$eurilor: 
• mij loacele de transport utilizate pentru livrarea produselor alimentare. in masura in 

care operatiunea este aplicabila acestora. 
Operatiunile vor fi efectuate de un operator specializat $i autorizat, in baza unui 

contract valabil. Ofertantul va prezenta la depunerea ofertei: 

• contractul pentru serviciile ODD: 
• documentele de autorizare ale prestatorului DOD: 
• graficul de efectuare a operatiunilor: 
• procesele-verbale sau fisele de interventie; 
• dovezile privind igienizarea si dezinfectia periodica a mijloacelor de transport. 

Docwnentele trebuie sa acopere intreaga perioada de executare a contractului. 

Cerinta um1iire$te prevenirea contaminarii alirnentelor $i aparitiei daunatorilor in 
spatiile de productie $i depozitare. precum $i mentinerea condiriilor igienice ale rnijloacelor de 
transport. Este necesara pentru pastrarea sigurantei alirnentelor pe intregul circuit, de la 

receptia rnateriilor prime pana la livrarca portiilor catre beneficiari. 
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Potrivit art.137, alin.(3), litera b) din HG nr.395/2016. oferta este considerata 

neconforma daca contine propuneri de modificare a clauzelor contractuale pe care le-a stabilit 

autoritatea contractanta in cadrul documentatiei de atribuire. care sunt 'i'n mod evident 

dezavantajoase pentru aceasta din um1~L iar ofertantuL de$i a fost informat cu privire la 

respectiva situatie. nu accepta renuntarea la clauzele respective. 

IV.4.2 Modul de prczcntarc al propunerii financiare 

Ofertantul are obligatia de a elabora $i de a prezenta Propunerea financiara astfel incat 

sa respecte specificatiile precizate in Caietul de sarcini sidocumentatia de atribuire. 

Oferta are caracter fem1 $i obligatoriu din punct de vedere al continutului pe toata 

perioada de valabilitate. trebuie sa fie semnata pe propria raspundere de catre ofertant sau de 

catre o persoana imputernicita legal de catre acesta. 

Pretul total din Formularul de oferta se va exprima in lei, f'ara TV A. $i nu poate fi 

modificat pe perioada de valabilitate a ofe1tei. 

Propunerea financiara va cuprinde: 

1. Formularul l In cadrul ofertei financiare se va preciza atat valoarea totala a ofertei 

cat $i prep,tl /portie f'ara TV A. 

Pretul unitar maximal pe portie nu va depa$i suma maximala de 14,86 lei f'ara 

TV A/portie si 16,50 lei cu TV A/portie. 

Toate sumele din propunerca financiara trebuie exprimate in LEI, cu maxim doua 

zecimale. 

P latile se vor face in LEI. 

Toata corespondenta legata de plati. incluzand facturi, certificate de plata trebuie 

trimise Autoritatii Contractante in limba romana. 

La intocmirea pretului se vor respecta cuantumul $i modul de plata al contributiile 

sociale obligatorii, a contributiei asiguratorie pentru munca, precum $i a coeficientilor de 

recapitulatie conform prevederilor legalc in vigoare la data limita de depunere a ofertelor. 

Oferta /pret unitar are caracter ferm si obligatoriu din punctul de vedere al continutului 

pe toata perioada de valabilitate, trebuie sa fie semnata pe proprie raspundere de catre ofertant 
sau de catre o persoana imputemicita legal de catre acesta. 
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Valoarea totala este estimata la numarul total de portii posibile a se livra, in conditiile 

caietului de sarcini. prerul contractului fiind maximal si fiind decontate doar livrarile efective. 

conform caietului de sarcini. 

Pretul total din Fonnularul de oferta se va exprima 'in lei. fara TV A. si nu poate fi 
modificat pe perioada de valabilitate a ofertei 

CLAUZA DE REVIZUIRE A CONTRACTULUI DE ACHIZITIE PUBLICA 

Estimand ca programul ·' Masa Sanatoasa .. . aprobat prin Ho1ararea de guvern nr. 1171 din 

30 decembrie 2025 privind instituirea Programului national .. Masa sanatoasii "in anul 2026. 

va continua si in 2027, autoritatea contractanta Comuna DUMITRA, isi rezerva drepul de 

suplimentare a cantitatilor achizitionate in cadrul contractului de achizitie publica si 

prelungirea corespunzatoare a acestuia. Astfel. in situatia prelungirii programului Masa 

Sanatoasa si pentru anul 2027, autoritatea contractanta va solicita prelungirea valabilitatii 

contractului incepand cu data de 01.01.2027 si pana la data de 18.06.2027 (reprezentand 94 
zile de scoala, exclusiv vacante si zile libere) si suplimentarea cantitativa cu un numar de 

69.560 portii (reprezentand 1 portie / elev x 740 elevi x 94 zile). 

In mod indirect, ca urn1are a suplimentarii cantitative a contractu lui. pretul acestuia va fi 

modificat corespunzator. tinand cont de numarul de pachete alimentare suplimentare si de 

tariful unitar ofertat de catre prestator, conform propunerii financiare. 

Triful unitar fara TV A ramane nemodificat si in cazul in care contractul de prestarii servicii 

isi prelungeste durata. In drept, dispozitiile art 221 din Legea nr. 98/2016 cu modificarile si 

completarile ulterioare, a lin (1), lit a). confom1 carora: · ·contractele de achfai(ie 

publict1/ Acordurile-cadru pot fl modificate. forit organizarea unei noi proceduri de atribuire. 

fn urmc7toarele situa(ii: a) atunci ccmd modificc7rile. indiferent de valoarea aceslora. au Jost 

prevazute fn documentele achizi{iei ini{iale sub forma unor clauze de revizuire clare. precise 

$iforu echivoc. care pot include clauze de revizuire a pre{ului: ... · · (s.n.) 

Prezenta clauza de revizuire intemeiata pe prevederile art 221. alin 1. lit a) din Legea nr. 
98/2016 cu modificarile si completarile ulterioare isi va produce efectele in conditiile in care 
programul national · · Masa Sanatoasa .. va fi aprobat si implementat si la nivelul anului 2027. 
In acest caz. se va incheia un act aditional cu activarea prezentei clauze de revizuire. 

INTOCMIT 
Responsabil Achizitii Publice 

V talin Daniel 
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